ERRUFFING

AROMI PER PASTICCERIA E GELATERIA -

www.distillerleruffini.com - E-mail: infe@distillerlerutfini.com

SCHEDA TECNICA
Prodotto: : Giallo uove
Codice: copgu .
Legislazione: Colorante conforme Decreto Legislativo n.209 del 27 febbrajo 1996 _

Componenti:

A- Ingredienti, materie prime ed addijtivi

- Coloranti: E 102 -E 110 _ mux. 30 mg/kg nel prodotio finito
- Solfate di sodio (70%) E514

. Purezza: Miscela di coloranti conformi ai requisiti di purezza previsti dal
' D.M. n® 648 def 27.11.96 (CE 95/45)
Caratteristiche chimico-fisiche:
A.spettn: Polvere di colore giallo
- Identificazione {TLC): canfbmw

Modalita e limiti di impiego: _
Colorante da utilizzave esclusivamente per |a preparazione di PRODOTTI DOLCIAR]
di cui & consentila Ia colorazione, non destinato &l detlagtio
l'vser di questo colorante pii incidere negativ amente sull'attenzione dei bambini
Stoccaggio:
Prodotto da conservare a temperatura ambiente

; Periodo di validita:

Da consumarsi preferibilmente entro 4 anni dalla data dj preduzione

Nota Bene : te indicazioni riportate in scheda riguardano cdn'sigli di usa ed escludono la societa Distillerie Ruffini Sri
da responsabilita derivanti da un uso improprio del prodotto
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